
Buffet menuiden minimitilausmäärä on 20:lle aikuiselle. 
L = Laktoositon VL= Vähälaktoosinen M = Maidoton G = Gluteeniton 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

BUFFET TÖÖLÖ 55 € 

Vihersalaatti marjoilla ja vadelma-vinegrette Veg, G 

Talon Caesarsalaattia L 

Melonia&Marjoja L, G 

Talon perunasalaattia L, G 

Pikkelöityjä kasviksia L, G 

Naudan paahtopaistia M 

Talon leipää ja levitettä L 

**** 

Turskaa hummerikastikkeella, paahdettua perunaa ja paahdettuja kasviksia L, G 

TAI 

Naudan poskea punaviinikastikkeella, paahdettua perunaa ja paahdettuja kasviksia M, G 

 

**** 

Suklaaleivos L 

 

 

Valkoviini Leitz 4 Friends Riesling Dry, Saksa 47,00€/75cl plo 

Kuiva, hapokas, ananaksinen, greippinen, mineraalinen. 

***** 

Punaviini Yalumba Y Series Cabernet Sauvignon, Australia 47,00€/75cl plo 

Mehevä runsas tuoksu, jossa luumua, orvokkia ja Välimerellisiä yrttejä. Vegaani. 

 
 
 
 

 

Yhtenäinen pääruokavalinta koko seurueelle. Erikoisruokavaliot otetaan huomioon 



Buffet menuiden minimitilausmäärä on 20:lle aikuiselle. 
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BUFFET MANNERHEIM 67 € 

Vihersalaatti marjoilla ja vadelma-vinegrette Veg, G 

Talon Waldorfin salaatti M, G 

Melonia&Marjoja M, G 

Yrttimarinoitu retiisisalaatti L, G 

Rapuskagen L 

Paahdettua kukkakaalia ja kapriksia M, G 

Talon perunasalaattia L,G 

Talon leipää ja levitettä L 

**** 

Turskaa hummerikastikkeella, paahdettua perunaa ja paahdettuja kasviksia L, G 

TAI 

Naudan marmori-ulkofileetä pippurikastikkeella, paahdettua perunaa ja paahdettuja 

kasviksia M, G 

**** 

Mestaritallin omena-kaurapaistos, vaniljakastikkeella VL,G 

 

Valkoviini Laroche St Martin Chablis, Ranska 79€/75cl plo 

Kuiva, hapokas, viheromenainen, keltaluumuinen, herukkainen, yrttinen, mineraalinen, paahteinen. 

 

Punaviini Château Puybarbe L’Étoile, Ranska 59€/75cl plo  

Hedelmäinen, elegantti, raikas Merlot-vetoinen blendi. Hillomaisen hedelmäinen, pehmeän satiiniset tanniinit. 

 

 

 

Yhtenäinen pääruokavalinta koko seurueelle. Erikoisruokavaliot otetaan huomioon 

 



Buffet menuiden minimitilausmäärä on 20:lle aikuiselle. 
L = Laktoositon VL= Vähälaktoosinen M = Maidoton G = Gluteeniton 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BUFFET GREEN 50 € 

 

Vihersalaatti marjoilla ja vadelma-vinegrette Veg, G 

Talon Waldorfin salaatti M, G 

Melonia&Marjoja Veg, G 

Yrttimarinoitua retiisisalaatti Veg, G 

Couscous salaattia Veg 

Paahdettua kukkakaalia ja kapriksia Veg, G 

Paahdettua parsakaalia Veg, G 

Talon perunasalaattia Veg, G 

Talon leipää ja levitettä Veg (saatavilla G) 

*** 
Tomaattista papumuhennosta ja riisiä Veg, G  

 
*** 

Tiramisu  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Buffet menuiden minimitilausmäärä on 20:lle aikuiselle. 
L = Laktoositon VL= Vähälaktoosinen M = Maidoton G = Gluteeniton 

 
 
 
 
 
 

     BUFFET SALMONSOUP 37 € 
 

Perinteistä lohikeittoa, tummaa leipää ja levitettä L 
     **** 

Vadelmaleivos G, VL 

 

Valkoviini Leitz 4 Friends Riesling Dry, Saksa 47,00€/75cl plo 

Kuiva, hapokas, ananaksinen, greippinen, mineraalinen. 

 

 

 

SIBELIUS BUFFET 42 € 
 

Couscous salaattia Veg, G 

Talon Caesarsalaattia L 

Vihersalaatti marjoilla ja vadelma-vinegrette Veg, G 

Talon leipää ja levitettä L 

                  **** 
”Kukkoa viinissä” 

Yrtti-paahdettuja juureksia Veg, G 

     **** 
Suklaa mousse ,marjoilla ja yrteillä G, Veg 

 
 

Valkoviini Aldaba Blanco, Espanja 32,90€/75cl plo 

Talon valkoviini. Kuiva, raikkaan sitruksinen ja pirteän hedelmäinen.  

 

Punaviini Aldaba Tinto, Espanja 32,90€/75cl plo 

Talon punaviini. Helposti lähestyttävä, tumman marjainen, hennon lakritsinen ja miellyttävän pehmeä punaviini, jossa 

tammisuutta. Tasapainoiset tanniinit.  

      
 
 
 
 



Buffet menuiden minimitilausmäärä on 20:lle aikuiselle. 
L = Laktoositon VL= Vähälaktoosinen M = Maidoton G = Gluteeniton 

 
 
 
 

      SALAD BUFFET 39€ 
 

Vihersalaattia marjoilla ja vadelma vinegretteä G,Veg 

Talon kana-caesarsalaattia: romaine-salaattia, kanaa, paahdettua, parmesaani-juustoa, 

krutonkeja ja caesar-kastiketta L 

Mozzarella-kirsikkatomaatti salaatti L, G 

Melonia ja marjoja L, G 

Talon perunasalaattia  G 

Talon leipää ja yrtti-levitettä Veg 

**** 

Tiramisu 

 
 

BUFFET TAIVALLAHTI 40 € 
 

Vihersalaatti marjoilla ja vadelma-vinegrette Veg, G  

Mozzarella-kirsikkatomaatti salaatti L, G 

Melonia ja marjoja L, G 

Feta-pinaattipiiras L, G 

Lohivoileipäkakku Tai Kinkkuvoileipäkakku L 

   **** 

Lakkaleivos L, G Tai Suklaaleivos L 

 

Valkoviini Leitz 4 Friends Riesling Dry, Saksa 47,00€/75cl plo 

Kuiva, hapokas, ananaksinen, greippinen, mineraalinen. 

 

Punaviini Azpiligueta Crianza  39,00€/75cl plo 

Pehmeä, vaniljainen, mausteinen, kookoksinen, punahedelmäinen, kirsikkainen, luumuinen 

 

 

 

 

 

 

 

 



Buffet menuiden minimitilausmäärä on 20:lle aikuiselle. 
L = Laktoositon VL= Vähälaktoosinen M = Maidoton G = Gluteeniton 

 

Kaikissa buffeteissa mahdollisuus vaihtaa jälkiruoka leivos kakkuun 2,50 €/henkilö lisähinnalla menuun 

hintaan. 

     

 

 

 

 

 

Kakkuvaihtoehdot: 

Mansikkakermakakku L 

Vadelma-valkosuklaamoussekakku Vl 

Mangojuustokakku L 

Suklaa-appelsiinimoussekakku G, L 


