
A L K U U N  TA I  J A E T TAVA K S I 
TO  S TA RT  O R  TO  SH A R E 

Fish plate yhdelle / for one  (L)   17,50 €     Fish plate kahdelle / for two  (L)   25 €
Jääkellarin lohta, karpalomarinoitua silliä, graavisiikaa, pikkelöityä punasipulia, latva-artisokka-aiolia, saaristolaisleipämurua ja perunaa. 

/ Cured salmon, cranberry-marinated herring, cured whitefish, pickled red onion, artichoke aioli, archipelago bread crumble, and potatoes.

Juomasuositus / Drink recommendation: Leitz 4Friends Riesling, Karhu III, Duc de Montrives 

Beef Carpaccio  (G, L)   16€
Ohueksi siivutettua Black Angus nautaa, sitruunamajoneesia, rapeita kapriksia ja parmesaania. 

/ Thinly sliced Black Angus beef, lemon mayonnaise, crispy capers, and parmesan.

Juomasuositus / Drink recommendation: 19 Crimes Chardonnay, Negroni

Fish Soup  (M)  PIENI  15 € / ISO  20 €
Fenkolinen tomaattiliemi, tuoretta kalaa päivän saaliista ja latva-artisokka-aiolia. 

/ Fennel-infused tomato broth, fresh catch of the day, and artichoke aioli.

Juomasuositus / Drink recommendation: Fournier F Sauvignon Blanc, Duc de Montrives 

Burrata  (G)   12 €
Burrata, tomaattisalaattia, pikkelöityä omenaa, tilliöljyä ja yrttejä. / Burrata with tomato salad, pickled apple, dill oil, and herbs.

Juomasuositus / Drink recommendation: Paololeo Pinot Grigio

Vegetable Carpaccio  (Veg, G)   12 €
Suolapedillä paahdettuja juureksia, harissahummusta, keltajuurikarkkeja ja paahdettuja pinjansiemeniä.

/ Salt-baked root vegetables, harissa hummus, golden beetroot, and toasted pine nuts.

Juomasuositus / Drink recommendation: Fournier F Sauvignon Blanc

Summer Salad  (L, G)  PIENI  16,50 € / ISO  21,50 €
Vihersalaattia, tomaattia, kurkkua, retiisiä, pensaspapuja, viherversoja ja sitruunavinaigrettea. 

/ Green salad, tomato, cucumber, radish, green beans, sprouts, and lemon vinaigrette.
Valitse lisäksi / Choose one:

Savulohi / Smoked salmon, Chevre / Goat cheese, Grillattu kana / Grilled chicken, Vegaaninen ”kana” / Vegan “chicken”
Juomasuositus / Drink recommendation: Moonlight & Roses provence, Leitz 4Friends Riesling

LI SU KKE E K S I  TA I  JA E T TAVA K S I 
SID E S  O R  TO  SH A R E

Tummalla siirapilla glaseerattu focaccia ja vaahdotettu ruskea voi  (L)   6 €
Focaccia glazed with dark syrup and whipped brown butter.

Tryffeli-parmesaaniranskalaiset ja sitruunamajoneesi  (G)   8 €
Truffle parmesan fries with lemon mayonnaise.

Jääfenkoli- ja greippisalaattia, hunajavinaigrettea ja mantelia  (V, G)   7 €
Chilled fennel and grapefruit salad with honey vinaigrette and almonds.

Sydänsalaattia, curry-ranch-kastiketta ja karamellisoituja kurpitsansiemeniä  (Veg, G)   8 €
Gem lettuce with curry ranch dressing and caramelised pumpkin seeds.

Rapeat cajun-palsternakat ja latva-artisokka-aioli  (Veg, G)   7 €
Crispy Cajun parsnips with artichoke aioli.

PÄ Ä R U O AT
M A IN S 

Fish and Chips  (L)   31 €
Olutpaneroitua kuhaa, mallasviinietikkaa, hernepyreetä ja yrttisuolatut ranskalaiset. 

/ Beer-battered pike-perch, malt vinegar, pea purée, and herb-salted fries.
Juomasuositus / Drink recommendation: Tollo Terre di Chieti Bianco, Brooklyn Ipa, Karhu III 

Cajun Steak  (L, G)   34 €
Cajun-maustettua härän ulkofileetä, Café de Paris -voita, kaalia ja pancettaa. 

/ Cajun-spiced beef sirloin, Café de Paris butter, cabbage, and pancetta.

Juomasuositus / Drink recommendation: 19 Crimes Uprising 

Aubergine Schnitzel  (Veg, G)   28 €
Leivitettyä munakoisoa, paahdettua tomaattikastiketta, voipapuja ja pensaspapurelissiä. 

/ Breaded eggplant, roasted tomato sauce, butter beans, and bush bean relish.

Juomasuositus / Drink recommendation: 19 Crimes Chardonnay

Catch of the day  (L)   32 €
Päivän tuore kala. Kysy lisää tarjoilijaltasi. / Fresh fish of the day – ask your server for details.

 Juomasuositus / Drink recommendation: Leitz 4Friends Riesling, Karhu III, Duc de Montrives

JÄ LKIRU OAT
D E S SERT S

Munkki / Doughnut  (L)   12 €
Munkki, vaniljajäätelöä, suolakaramellikastiketta ja valkosuklaamurua. 

/ Doughnut with vanilla ice cream, salted caramel sauce, and white chocolate crumble.

Pavlova  (L, G)   12 €
Rapeaa marenkia, raparperikermaa, vadelmasorbettia ja marjoja. 
/ Crispy meringue, rhubarb cream, raspberry sorbet, and berries.

Cheesecake  (L)   11 €   

Valkosuklaajuustokakkua, limeä ja mansikkaa. 
/ White chocolate cheesecake with lime and strawberry.

Jäätelö tai sorbetti / Ice Cream or Sorbet   6 €
Kysy päivän makuja tarjoilijaltasi.

/ Ask your server for today’s flavours.

 

Lihan alkuperämaa Suomi. Lisätietoja tarjoiltavista annoksista sekä allergioita ja intoleransseja 
aiheuttavista aineista ja tuotteista saa pyydettäessä henkilökunnalta. (EU-asetus 1169/2011) 

/ Meat origin Finland. To find out more about our dishes and products and ingredients that may trigger allergic 
reactions or intolerance symptoms, please speak to a member of staff. (EU regulation 1169/2011)

L Laktoositon / Lactose-free | VL Vähälaktoosinen / Low-lactose 
M Maidoton / Milk-free | G Gluteeniton / Gluten-free | Veg Vegaaninen / Vegan 

Mestaritalli menu poytatabletti A3 FI&EN_4-2026.indd   2Mestaritalli menu poytatabletti A3 FI&EN_4-2026.indd   2 24.4.2026   11.2124.4.2026   11.21




